
Maultaschenpfanne
mit Gemüse

ZUBEREITUNG

Pilze, Paprika, Lauch und Maultaschen   
 schneiden
Geschnittene Zutaten anbraten 
Creme fraiche zur Pfanne hinzugeben und gut
vermischen
nach Geschmack würzen 
Servieren und mit Schnittlauch verfeinern
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ZUTATEN

6 Maultaschen 

5 Pilze

1 gelbe Paprika

1 rote Paprika

1 Lauch

1 Bund Schnittlauch

1 Becher Creme fraiche

 

WEINBEGLEITUNG
Wo sind die Lieblich -Trinker? Dann kommt hier ein Tipp für einen absoluten
Kracher-Wein: Unser Spätburgunder Rotwein vom Lahrer Schutterlindenberg.
Ein kräftiges Rubinrot und feine Aromen nach Süßkirschen und schwarzen
Waldbeeren packen euch gleich nach dem ersten Einschenken. Versprochen!


