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Flammkuchen
mit Pfifferlingen

ZUTATEN ZUBEREITUNG

Flammenkuchenboden 1. Flammenkuchenboden mit Creme Fraiche
Creme Fraiche R s
. . 2. Cherry Tomaten, Pfifferlinge, Lauchzwiebealn
Pfifferlinge und Kdse verteilen.

Cherry Tomaten 3. Mit den Gewurzen deiner Wahl wirzen.
Lauchzwiebeln

Kase

WEINBEGLEITUNG

Die Rebsorte Schevrebe eignet sich mit seiner Frucht und Suke perfekt fur den
Flammenkuchen, Die feinen Aromen nach sOklichen Frichten, feinen
Rosinenddften und getrockneten Beeren Uberzeugen nach dem ersten Schiuck.
Probieren Sie selbst!



